
Lunchkarte

Leckeres Essen in netter Gesellschaft. 
Das gute Leben ist ganz nach unserem Geschmack. 
Jeden Tag aufs Neue.



Suppe
wir servieren unsere Suppen mit Brot und Butter

Zwiebelsuppe    8,50
mit knusprigem Käsecroûton

Tomatensuppe   8,00
mit frischem Schnittlauch

Großzügig belegte Brote
serviert auf Weiß- oder Schwarzbrot, bitte geben Sie Ihre Wahl an

Carpaccio  11,50
alte Käseflocken, Rucola und Trüffelmayonnaise

Beemster Käse   8,50
alter Käse, Mayonnaise, Ei und Kopfsalat

Strammer Max  12,50
drei Spiegeleier mit Schinken und/oder Käse

Kroketten  10,50
wahlweise Rindfleisch oder Gemüsekroketten   
mit Senf

Aus dem Ofen
Croque Monsieur  10,00
mit Schinken und Käse, überbacken mit Béchamelsauce

Croque Tuna Melt  11,50
mit Thunfisch, Tomate und Käse, überbacken mit Béchamelsauce

Croque Caprese   11,00
mit Mozzarella, Tomate und Pesto, überbacken mit Béchamelsauce

Toastie 8,50
klassisches gegrilltes Sandwich mit Schinken, Käse und Tomatenchutney



Herzhaftes
Cheeseburger   19,75
vegetarischer ‘New Meat’ Burger mit Cheddar, Salat, Tomatensalsa
und roten Zwiebeln, serviert mit Pommes Frites und Mayonnaise
auch mit Rindfleisch-Burger erhältlich

Warmes Briochebrötchen mit Jackfrucht  13,50
mit Rotkohlsalat und Röstzwiebeln

Salate
salate werden mit Brot und Butter serviert

Gebratene große Garnelen 19,00
mit gemischtem Salat, Mango, Knoblauchöl und Parmesanchips

Burrata  17,00
gemischter Salat, italienischer Käse, marinierte Tomaten und Paprika mit Balsamicosirup

Caesar  18,50
Römischer Salat, knuspriges Hähnchen, Ei, gereifter Käse und Speck

Kids
Poffertjes Party  7,00
Mini-Pfannkuchen mit Erdbeersoße, Marshmallows und Schlagsahne

Toastie 5,00
mit Schinken und/oder Käse

Doppelt gebackenes Ei  5,25
auf Brot mit Schinken und/oder Käse

Tomatensuppe   4,25

Kids Brot 3,50
wahl zwischen Weiß- oder Vollkornbrot mit Schinken, Käse oder Schokostreuseln

 Vegetarisch



Natürlich gemeinsam 
essen und trinken
In aller Ruhe diesen speziellen Moment des Tages genießen. 
Bei uns entdecken Sie, was Grün für Sie bedeuten kann.
In unserer Küche verwenden wir so viel nachhaltige Zutaten 
wie möglich. Am liebsten Produkte der Saison und, wo immer 
machbar, niederländische Erzeugnisse. Die Auswahl ist riesig: 
Für jeden Geschmack ist etwas dabei. 
Fragen Sie unser Personal nach den Allergenen in unseren 
Gerichten.

Green Key
Wir richten uns nach den Kriterien von Green Key. Dieses Nachhaltigkeits-
programm für den Freizeitsektor befolgen wir natürlich mit voller Überzeugung. 
Wir gehen sparsam mit Wasser und Energie um, wir benutzen umweltfreundliche 
Reinigungsmittel, wir recyceln möglichst alle Abfälle und verwenden vorzugsweise 
biologische Lebensmittel und Produkte mit Gütesiegeln.


