


Zum antangen

Brot & Dips & 6,75
frisch gebackene Brotchen mit verschiedenen Dips

Rindfleisch Carpaccio 13,50
mit gealterten Kaseflocken, Rucola und Triiffelmayonnaise

Vorspeisenplatte p.p. 15,00
genielRen Sie gemeinsam eine Auswahl unserer
Vorspeisen. Bestellung ab 2 Personen

Zwiebelsuppe & 8,00
mit knusprigen Kasecro(ton

Tomatensuppe (V) 7,50
mit frischem Schnittlauch

Gebratene grofie Garnelen 11,00
mit Mango und siiR-saurer Gurke

Carpaccio vom Knollensellerie @ 10,50
mit knusprigem Blumenkohl, gerésteten Haselniissen
und Apfel-Zwiebel-Chutney

Hauptsachen

Rindersteak 170 Gramm 25,00
gegrilltes Rindfleisch mit Béarnaise-Sauce
Hahnchen-Satay 23,00

zarte Hahnchenbrust mit Satay-Sauce, eingelegtem
Gemdiise und Rostzwiebeln

Rippenbrate vom Schwein 24,75
mit Thymian-Honig-Crumble und Salsa Verde

Boeuf Bourguignon 23,50
mit Champignons und einem knusprigen
Rostipfannkuchen

Gebackener Lachs 24,50
mit Chimichurri und gegrilltem Gemiise
Jackfrucht-Eintopf (V) 20,50

leicht scharf und wiirzig, mit eingelegtem Gemiise
und Basmatireis

Kabeljau aus dem Ofen 27,50
liberbacken mit Gemiise und Krauterstreuseln

Flat Iron Stea 200 Gramm 29,50
gegrilltes Rindfleisch mit Café de Paris Knoblauchbutter
Cheeseburger @ 19,75

vegetarischer ‘New Meat’ Burger mit Cheddar,
Kopfsalat, Tomatensalsa und roten Zwiebeln.
auch mit einem Rindfleischburger erhéltlich

Gebratenes Wolfsbarschfilet 24,50
mit groBen Garnelen und schaumiger Estragonsauce
Knusprig gebratenes Schnitzel 21,50
mit Zitrone

mit Pfeffersauce oder Champignonrahmsauce + 1,50

zu unseren Hauptgerichten

Be (//%76‘1.' servieren wir eine Kartoffelbeilage

und einen frischen Salat




Salate

Gebratene grofie Garnelen
mit gemischter Salat, Mango, Knoblauchol
und Parmesanchips

Burrata
gemischter Salat, italienischer Kéase, marinierte
Tomaten und Paprika mit Balsamicosirup

Caesar
Romischer Salat, knuspriges Hahnchen, Ei,
gereifter Kdase und Speck

zu den Salaten serviert

Be (:/%e‘t.' Brot und Butter werqen

19,00

17,00

18,50

Desserts

Dame Blanche Bombe
Vanilleeis umhiillt mit Schokolade, mit warme
Schokoladensauce und Schlagsahne

Créme brilée
mit Haselnusseis

Kdsekuchen
mit Lemon Curd und gerdsteten Mandeln

Warmer Schokoladentorte
mit weicher Fiillung, Himbeereis und Meringue

Tarte Tatin

warmer Apfelkuchen mit Karamellsauce und Vanilleeis

9,00

9,50

7,50

9,00

8,50

Dazu ecnen /fofee & \\\fé

auf unserer Getrankekarte finden Sie viele Varianten

SOSPIMNy

Wir lichen das Qr‘&me

Wir wollen eine griinere und gesiindere Welt, deshalb:
V Verwenden wir fir die Zubereitung unserer Gerichte

moglichst nachhaltige Produkte

V Haben wir ein breites Angebot an vegetarischen und veganen

Produkten auf unserer Karte

P>>9>977

@ Vegetarisch @ Vegan



Natirlich gemeinsanm

essen und trinken

Iu aller Ruhe diesen speziellen /lomem‘
Aes Taﬂe‘rjen[eﬂen. Bei uns entdecten Sce,
was Qm;n fir Sée bedeuten tann.

Iu unserer Kiche verwenden wir so viel
M,c/L/m/F{ﬁe Zutaten wie mc?'j/o'clt.

Aw lichsten Produtte der Saison und,
wo cmmer machbar, wiederlindische
Erzeuguisse. Die Auswahl ist riesig:
ﬁiU’eaCen ?e‘rc/wmcé St etwas dabec.

Zu unseren Ylauptspecisen servieren wer
Pommes fro’:‘ed‘ oder /Ca,m‘offe/n und
4em£a‘e cn passenden Portionen.

Das hedf3t dass weuiger Lebensmittel

n der Mi&//fmme landen. //(} Thuen

zusammen sagen wer der
A/dtm@&mé#elvemcltwendm@
Aen /Cmpf an.

ﬁagen Sie unsere Mctarbeiter nach
den 4//e1:7enen n unseren Qem’cltfen.

green /ng

Wir richten uns nach den Kriterien von Green Key.
Dieses Nachhaltigkeitsprogramm fiir den
Freizeitsektor befolgen wir natirlich mit voller
Uberzeugung. Wir gehen sparsam mit Wasser

und Energie um, wir benutzen umweltfreundliche
Reinigungsmittel, wir recyceln moglichst alle Abfélle
und verwenden vorzugsweise biologische
Lebensmittel und Produkte mit Gitesiegeln.



